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MANDALINALI KEK

Malzeme

-175 g Sana Yagi

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi yogurt

- 1,5 su bardadi pudra sekeri

- 2 su barda@ mandalina veya portakal suyu
- 3 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 2 adet mandalina

Hazirlanisi

1. Derin bir kAseye oda sicaklignda beklettiginiz yumurtalari kirin. igine pudra sekeri koyup, bir girpici veya
mikser ile ¢irpin.

. Pudra sekeri yumurtalarin i¢inde eriyince, yumusamis sana yagini ilave edip, karistirmaya devam edin.
3. Daha sonra igine yogurdu ve mandalina suyunu ekleyip karistirin.

4. Bir stizge¢ yardimiyla unu eleyerek, kabartma tozu ve vanilyay! ilave edip, karistirin.

5. Hazirladiiniz harci yaglanmis kek kalibina dékin. Mandalinalari soyup, dilimleyin.

6. Harcin icine daire seklinde mandalinalari batirin.
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. Mandalinali keki, 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda pisirin. (35-40 dak.)
. Pisen keki kalibinda sogutup (15 dak.) servis tabagina ¢ikarip, arzu ederseniz, krem santi veya vanilyali
ondurma ile servis edin.
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