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MANDALINALI KEK

5 fincan seker

4 fincan un

3 kasik kaynar su

2 kasik margarin

1 tane kabartmatozu
1 tane vanilya

10 tane mandalina

3 kasik nisasta

6 kasik seker

Yumurta, seker ve vanilyayi kbpirene kadar ¢irpiyoruz. Un, kabartmatozu, margarini eritip ve suyu katarak 3-4
dakika daha ¢irpmaya devam ediyoruz. Kelepgeli kalibimiz varsa tabanina gére yagl kagit keserek
yerlestiriyoruz. Kalibin agikta kalan yanlarini yagliyoruz. Kek hamurumuzu kalibimiza dékerek 170c¢ 6nceden
isitilmig firinda pisiriyoruz. Pistikten sonra kekimizi biraz sogutup ortadan enlemesine kesiyoruz.Yapismis olan
yagl kagidimizi ¢ikariyoruz. Kek kalibimizi yikayip hazirlayalim sonraki agsamada bize lazim olacak.Simdi
peltemizi pisirmeye baslayabiliriz. Mandalinalarimizi sikip suyunu bir tencereye aliyoruz. Sekeri ve nisastayi
katarak topak kalmamesi icin iyice ¢irpiyoruz. Kisik ateste Koyulasana kadar pigiriyoruz. Gok kati olursa 1 kahve
fincani kadar kaynar su ekleyebilirsiniz. Kek kalibimzin tabanina temiz bir yagl kagit yerlestiriyoruz. Kekimizin
alt katini tabana yerlestirip Gzerine mandalina sosumuzun yarisini dékiyoruz ve spatulayla yayiyoruz arzu
ederseniz bu asamada ikiye boélinmUs mandalina dilimleri koyabilirsiniz. Diger kek katini Gzerine bastirmadan
koyup Uzerine geri kalan sosu d6klyoruz. Yine tzerini sUsleyip Buzdolabinda 1-2 saat dinlendiriyoruz. Servis
yapmadan énce bir bigakla kekimizi kalibin yanlarindan ayirip sonra kelepgesini aciyoruz. Artik kekimiz servise
hazir.
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