<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANDALINALI HASHASLI KEK

2 adet yumurta

100 gram margarin

2 su bardagi toz seker

2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim su bardagi hashas

1 su bardagi mandalina suyu

2 paket bitter cikolata (80.er gramlik)
1 paket beyaz cikolata (80.er gramlik)

Eritilip sogutulmus margarine, tozseker ve yumurta sarilarini ilave edip ¢irpin. Karigsima mandalina suyunu,
kabartma tozunu, vanilya ve unu ekleyin. Bu arada yumurta aklarini ¢elik veya cam bir kap i¢inde bir tutam tuzla
cirpip kar haline getirin ve hamura ekleyerek iyice yedirin Son olarak hashasi ilave edin. Hamuru 6nceden
yaglanmis 24 cm capindaki kaliba dékin. Onceden 180 derecede isitiimis firinda Ustu altin sarisi oluncaya dek
pisirin. Pisip pismedigini kiirdanla kontrol edip firindan alin. Bu arada bitter ¢ikolatayr benmari usull (gikolatay!
koydugunuz kab, i¢i su dolu bagka bir kapta isitarak) eritin. Firindan ¢ikan kekin tizerine siriin. Beyaz
cikolatayla susleyip, servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.03.2023
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