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MANDALINALI ELMA REGCELI

2 kg Amasya Elmasi
1 kg mandalina

1,5 kg seker

1 adet limon

Elmalar soyulur, kusbasi biiyliklGginde dogranir. Tencereye aktarilir. Uzerine seker ve sikilmis mandalina suyu
ilave edilir. Kapak kapatilir, 2 saat bekletilir. Sonra orta atese yerlestirilir. Kaynamaya baslayinca ates kisilir, alt
Ust ederek karigtirilir, 1 saat pigirilir. Limon suyu katilir, 5 dakika daha pisirdikten sonra atesten alinir. Tencerede
tam olarak soguyunca kavanozlara doldurulur. Kapaklari sikica kapatilir. Serin ve los bir ortamda 1 seneye
kadar saklanabilir.
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