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MANDALINALI EKMEK TATLISI

1 Paket Kizarmig Ekmek

1,5 Su bardagdi Su

2 Su bardagi Toz Seker

5 Su bardagi Sat

1 Corba kasigi Nisasta

1 Su barda@ Mandalina suyu
3 Corba kasigi Un

1 Corba kasigi Nisasta

1 Paket Toz santi

150 gram Margarin

Birkac tane Mandalina Dilimleri

Sit ve sekeri tencereye alip pisiriniz. Unu ve nisastayi koyunuz ve koyu kivam alincaya kadar karigtiriniz.
Kaynadiktan sonra mandalina suyunu ekleyiniz. Atesi kapatmaya yakin mandalina kabuklarini rendeleyiniz.
Pistikten sonra ategten alip ilimaya birakiniz ve karamel sosu i¢in seker ve suyu koyu renk alincaya dek pigiriniz.
Ekmekleri servis tabagina diziniz. Uzerine karameli ddkip, toz santiyi sut ile kdpartiniz. lyan kremaya 2 ¢orba
kasiJl santi koyup karigtiriniz. Kremayi ekmeklerin tzerine ddkip sirinliz. Képurttigindz santiyi kremanin
Uzerine surunuz.
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