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MANDALINALI CHEESECAKE

50 Gr Tereyagi

1 Paket Yulafli Biskdivi
Kremasi Igin:

1 Su bardagi Krema
Yarim Kg Sizme Yogurt
1 Su bardag Toz Seker
4 Adet Yumurta

Sosu Igin:

Yarim Kg Mandalina

2 Gorba Kasig Nisasta
1 Gay bardagi Toz Seker

Yulafll bisktvimizi pargalayicida toz haline getiriyoruz. Tereyagini eritip bisklvi ile karistiriyoruz. Altina yagh
kagit koydugumuz gember bir kalibin tabanina koyup bastiriyoruz. Kremasi igin, yogurt, seker, krema ve
yumurtalari karistirma kabinin igine alip karistiryoruz. igine bir mandalinanin kabugunu rendeliyoruz. Kremayi
biskuvinin Gzerine déklyoruz. Onceden isitilmis 160 derece firinda 1 saat pisiriyoruz. Sosu igin 2 mandalinayi
tzeri igin ayinp diger mandalinalarin suyunu sikiyoruz. Mandalina suyunu kiigtik bir tencereye aliyoruz. Seker ve
nisastayi katip koyu bir kivam alana kadar pisiriyoruz. Kekimizi firindan ¢ikarip sogumaya birakiyoruz.
Soguduktan sonra lzerine sosunu dokyoruz. Ayirmis oldugumuz 2 mandalinay: dilimleyip tizerine koyuyoruz.
istege gére nane yapradiklariyla siisleyebiliriz. Buzdolabinda dinlendirip servis ediyoruz.
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