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MANDALINALI BOREK

8 adet kare milféy hamuru

1 adet mandallina

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

1 ¢orba kasipi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 ¢ay kagigi mandalina kabugu rendesi
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Mandalina sikilir. Tencereye aktarilir. Uzerine siit, seker, un, nisasta ve mandalina kabugu rendesi eklenir ve bir
tasim pisirilir. Atesten almadan hemen dnce margarin eklenir. Sogumaya birakilir. Milféy hamurlari késeden
kogeye kesilerek lggen pargalar ¢ikarilir. Genig kenarina ig konur. Sagdan ve soldan kapatilir ve rulo yapilir.
Yaglanmis firin kabina dizilir. 200 derece firinda acik pembe renk alana kadar pigirilir. Uzerine pudra sekeri
serpilir.
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