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MANDALINALI BISKUVI

2,5 Su Bardagi tozseker

2 Adet yumurta

3 Corba Kasigdi tzeri icin tozseker
5 gr kabartma tozu

1,5 Su Bardagi un

6 Adet Gzeri icin mandalina

100 gr margarin

malzemeleri bir kapta iyice yogurun.folyoya sarip bir gece bekletin.sonraki gin hamuru agmadan yarim saat
Oncesinden buzdolabindan ¢ikarin.hamuru ikiye béllip unlanmis zeminde merdane yardimiyla yarim cm
kalinhginda ayr ayr acin.agtiginiz hamurun yarisindan bir su bardagi yardimiyla yuvarlak biskuviler
kesin.hamurun diger yarisindan sa ayni sekilde su bardadi yardimiyla yuvarlaklar kesin ve bu yuvarlaklarin
ortasindan da cay bardag yardimiyla parca ¢ikarip halka sekli elde edin.bu simit saklindeki delikli pargalari
delikli olmayan yuvarlak pargalarin Gzerine koyup firin tepsisine dizin.180 derece firinda pembelesene kadar
pisirin.bu arada mandalinalarin kabuklarini soyup enine dilimleyin.tencereye koydugunuz dilimlerin Gzerine
tozseker dokip bekletin.mandalina dilimleri suyunu salinca ocada koyup kaynatin.koyulasinca ocaktan alip
sogutun.soguduktan sonra robotta parcalayin(sulu kalirsa tekrar kaynatin)sogutup biskuvilerin ortasina dékin,
serviS yapin
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