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MANDALINA VE ARMUTLU ZEYTINYAGLI KEREVIiZ

2 kg kereviz

6 adet mandalina

1 adet limon

2 adet armut

1 su barda@i Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
3 dal dereotu

3 dal maydanoz

1 cay kasigi siyah hardal tohumu
1,5 corba kasigi bal

1 adet blyUk boy sogan

4 dis sarimsak

Kerevizleri temizleyip dilimleyin. Kararmamalari igin limonlu suda bekletin. Kereviz saplarini 2 cm uzunlugunda
dograyin ve kerevizlerle ayri bir kapta kar|§t|r|n Uzerine limon ve 2 adet mandalina suyunu iyice karigtirin.
Tencereye iri halkalar halinde dogranmis sogani ve kiyilmis sarimsaklari ilave edin. Zeytinyadinin yarisini
ekleyin. Birkag dakika kadar soteleyin. Kalan mandalinalari 4[?e bdllin ve kerevizlerle beraber tencereye
aktarin. Bal, tuz, hardal ve kignis tohumlarini harmanlayip tencereye aktarin. Kalan zeytinyaginin yarisini ekleyip
orta hararette pisirin. Pismeye yakin cok kisik atese alin ve kiip dogranmis armutlari ekleyin. Kerevizler
yumusayana kadar pisirin. Ocaktan alin. Uzerine kalan zeytinyagini gezdirin. Buzdolabinda en az 1 saat
beklettikten sonra kiyilmig sogdan ile ssleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:49045 « adi:Mandalina ve Armutlu Zeytinyagli Kereviz « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:26.04.2024 -
05:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mandalina-ve-armutlu-zeytinyagli-kereviz-vt37583
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/mandalina-ve-armutlu-zeytinyagli-kereviz-49045.jpg
http://www.tcpdf.org

