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MANDALINA PELTESI

1 kilo mandalina

1 cay bardad seker

1 limon

2 corba kagiJi nisasta
1 paket vanilya
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

4 corba kasig seker

Kremasi yapmak i¢in tencerenin icinde sGtl, unu, yumurta sarisini ve sekeri ¢irparak koyulagincaya kadar 10
dakika kaynatin. Ocaktan alip karistirin ve sogumaya birakin. Bu ardada mandalinalari ortadan ikiye bélip
suyunu iyice sikin. Mandalina suyunu bir tencerenin icine bosaltip Gzerine seker ve limon suyunu ilave edip ocak
Uzerinde 5 dakika kaynama noktasina gelmesini bekleyin. Nisastay1 az suyla ezip tenceredeki mandalinalarin
icine ekleyin. Karigtirip koyulaginca ocaktan alin. Soguyan kremayi cam bir kaba bosaltip kagigin tersi ile yayin.
Uzerine de mandalina peltesini sezdirin. Bu sekilde 1saat sogumaya birakin. Buzdolabinda da 1 saat bekletilip
dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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