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MANDALINA KABUGU RECELI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. seker

1 cay kasigi limon suyu

2,5 su bardagi su

1 kg. sar mandalina kabugu

YAPILISI

Sari mandalina kabuklarini yikayip su dolu bir kaba koyun ve tatlilagstirmak igin giinde 1-2 defa suyunu
degistirerek, su icinde 7 guin bekletin. Bu surenin sonunda mandalina kabuklari tathlastiklari i¢in sudan alin.
Sularini stiziin. Daha sonra mandalina kabuklarini ince ince dilimleyin. Su dolu bir tencereye alip haglayin. Sonra
sularini sGzip bir kenara alin. Bir tencereye seker ve su ilave edip bir tagim kaynadiktan sonra mandalina
kabuklarini igine ekleyin. Seker kivamli bir sekil alinca i¢ine limon suyu eklenerek 15 dk. kaynatilip atesten alin.
iyice soguduktan sonra kavanozlara yerlestirilir.
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