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MAMOUL KURABIYE

5 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi un

1 adet yumurta

3 cay kasigi rendelenmis portakal kabugu
1,5 bardak irmik

Yarim paket margarin

1 cay kasigi kuru maya

8 adet hurma

Mayayi genis bir kapta ¢dzerek 2 ¢ay kasigi portakal kabugu, yad ve yumurtayi Gizerine ekleyin.

Ardinda sirayla irmik ve 2 yemek kasigi sekeri ilave edin.

Elde ettiginiz hamuru islak bir bezle Gzerini érterek yaklasik 1 saat boyunca bekletin.

Hamuru bekletirken hurmalari, 3 yemek kasigi sekeri, 1 cay kasigi rendelenmis portakali ve bir miktar suyu
karistinp 175 dereceye ayarlanmis firininizda macun kivamina gelene kadar bekletin.

Hamurdan parcalar kopartarak iclerini agin ve hamur beklerken hazirladiginiz dolguyu igine doldurup tekrar
kapatin.

Hamurlarin Gzerini ¢atal yardimiyla delip Gzerine sit sUrGn.

Kurabiyeleri 20 dakika boyunca pisirin.
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