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MAKEDONYA USULU KURU FASULYE

500 gr (2+1 2 su bardagi) kuru fasulye (bir gece suda birakilmig)
1 tath kasidi kuru nane (istenirse)

75 gr (5 corba kasigi) tereyadi

1 tath kasidi tuz

1 kahve kagsigi kirmizi biber

50 gr sucuk (ince dilimlenmis

Orta boy bir tencereye fasulyeleri koyunuz. Ustlerini 5 cm sacak kadar su doldurup orta ateste 1 saat, fasulyeler
rengini degistirene kadar haslayiniz.

Tencereyi atesten indirip kevgirde fasvlyelerin suyunu sziiniz. Tencereyi yikadiktan sonra suyu sizilmis
fasulyeleri tencereye koyunuz. Fasulyelerin Ustlini 1 cm asacak kadar su koyunuz.

Tuzu ekleyip, tencereyi hafif ateste 45 dakika, fasulyenin suyu azalana kadar pigiriniz. Tencereyi atesten
indiriniz.

Kiiglik bir tavada yag eritiniz. Once kirmizibiberi, sonra sucuk dilimlerini tavaya atip karistiriniz. Karigimi
fasulyenin Ustlne dokip kasikla hafifce dagiimasini sagladiktan sonra, Ustline nane serpip servis ediniz.

Not: Fasulyelerin ikinci kaynamasi sirasinda, istenirse ¢arliston biberi ve domates de eklenebilir. Yemegin pisme
slresi, kurufasulyenin cinsim bagl oldugundan, tencereyi atesten indirmeden énce fasulyelerin pisip
pismedigdini kontrol etmek gerekir.
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