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MAKARNALI SEMIZOTU

Yarim demet semizotu
Yarim paket makarna
1 adet yesil elma

2 adet taze sogan

150 gram beyaz peynir
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tencereye suyu koyup kaynatin. Kaynayan suya makarna ve tuz koyup karigtirin. Yaklagik 15 dakika
haslaninca siiziin. Bir tencerede tereyagini eritin ve Uzerine peyniri, taze sogani koyup biraz pigirin. Uzerine
stizlilmlOg makarnayi da koyup karistirin. Servis tabagina alin. Semizotunu yikayip irice dograyin ve rendelenmis
yesil elmayla karistirin. Bu elmali semizotunu makarnanin igine ekleyip sicak servis yapin. Istenirse Uzerine
kiyllmig maydanoz eklenip servis yapilabilir.
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