B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MAKARNALI NOHUT CORBASI

4 yemek kasigi margarin

1 adet sogan

1 adet havug

2 adet kereviz sapi

2 dis dis sarimsak

3 adet domates

6 su bardagi su

1 su bardag haslanmig nohut
Yarim paket istiridye sekilli makarna
Tuz

Karabiber

Sogani yemeklik dograyip margarinde pembelesinceye kadar kavurun.

Dogranmis kereviz sapi, sarimsak, domates ve havug ekleyip 3 dakika soteleyin.

Sicak su ilave edin ve 25-30 dakika kisik ateste pigirin.

Makarna ve haslanmis nohudu ekleyip makarna yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin.
Tuz, karabiber ile tatlandirip sicak servis yapin.
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