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MAKARNADAN MANTI

https://www.sultanmarketing.kz

200 g Sultan manti makarna
250 g kiyma

1 yumurta

1 sogan

1 dis sarimsak

Dereotu

Maydanoz

Tuz

Karabiber

Kiymay! ince kesilmis sodan ve sarimsakla karigtirin. Kiymaya yumurta, tuz, biber ekleyin ve iyice yogurun.
Sultan makarnasini bir birden kiymayla doldurun ve onlari diiz kaplara yerlestirin.

Kiymayla doldurulan makarnalari tuzlu kaynamis suda 15 dakika pisirin.

Hazir olan makarnayi kaymakla birlikte servis yapin. Tadina gére dereotu ve maydanozla sisleyin.
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