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MAKARNA KARBONARA

https://www.makarna.org.tr

50 gr ev erigtesi

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet sogan

200 gr dana eti

1 dis sarimsak

3 yumurta

300 ml krema

50 gr parmesan peyniri

2-3 sap nane veya feslegen

Kusbasi et, sarimsak ve sogdanlar, bir tencere igcinde kizdirdiginiz yagda karistirarak kavurun. 1 bardak su
ekleyin ve tencerenin kapagi kapali halde etler suyunu ¢ekip, yumusayincaya dek pisirin. Yumurta, krema ve
rende parmesan peynirini, bir karistirma kabinda tel yardimiyla ¢irpin. Karisimi tencereye ekleyin ve kisik ateste
birka¢ dakika pisirin. 10-12 dakika hagladiginiz makarnalari stizip, sos ilavesiyle harmanlayin ve Uzerini taze
feslegen veya nane yapraklariyla stsleyerek servis yapin.
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