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MAHMUDIYE

Edirne Saray1 1539
Semih Tezcan

(Balli Tavuk)

Malzemeler (6 porsiyon igin)
Tavuk 1,5 kg.

Sogan (1 adet orta boy) 65 gr.
Bal (1 corba kasidi) 40 gr.
Kuru kayisi 150 gr.

Soyulmus i¢ badem 100 gr.
Rezaki GzOmU (1 avug) 75 gr.
Margarin (2 corba kasigi) 80 gr.
Limon suyu 1 adet

Targin (2 cay kasigi) 30 gr.
Tuz (1 cay kasigr) 10 gr.

Su 21t

Dereotu 1 sap

Tavugu alev Ustlinde alazlayin, i¢ini bogaltin ve sekize bolin. _

Kalin altl tencerede 40 gr. yadi eritin. Tavuk parcalarini ekleyin ve hafifce iki taraflarini da pembelesgtirin. Ince
dogranmig sogani ilave edip birka¢ dakika daha pembelestirmeye devam edin.

Karigima bal, GzGmUn yarisi, kayisi, tuz, limon suyu ve suyu ekleyin. Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste
30 dakika pisirin.

Tencerenin atesini kapatin ve targin ekleyin.

Klguk tencerede yagin geri kalanini kizdirin, GzOmUn dider yarisini ve bademi hafifce pembelestirin.

Kalin altl tenceredeki yemegi servis tabadina koyun. Pembelesmis badem ve GzUmu ekleyip dere otu ile
sUsleyin ve sicak olarak servis yapin.

ML® Mahmudiye icin tiklayin
ML® Mahmudiye (gorsel)
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