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MAHLEPLI KONYA COREGI

3 su bardagi un

Yarim su bardagi margarin

Yarim su bardag: st

1 adet yumurta

1 tath kasidi toz maya

1 tath kasidi mahlep

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasig sizme yogurt (Ozeri igin)
15 gr margarin

1 yemek kasigi ¢orek otu

Unu hamur yodurma kabina eleyip ortasini havuz gibi agin. Eritilip |I|nm|§ margarin, sit, yumurta, toz maya, tuz
ve mahlebi ilave edin. Piiriizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini értiip oda isisinda
mayalanmasi i¢in yarim saat dinlendirin. Stizme yogdurt ve oda 1sisinda yumusatiimig margarin yagini krem
haline getirinceye kadar ¢irpin. Hamuru unlanmig tezgahta merdane ile agip tzerlerine yogdurtlu karigimdan
stirtn. Gorek otu serpin ve rulet ile kare kesin. 20 dakika dinlendirin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli
firnda 30 dakika pisirin. Ik servis yapin.
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