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MADLEN KEK

50 gr. margarin

150 gr. toz seker
100 gr.un,

150 gr. pudra sekeri
50 gr. patates unu

4 yumurta

2 yumurta sarisi

1 limon

Bir tencereye 4 bitin yumurta, 2 yumurta sarisi ile sekeri koyarak énce ¢ok hafif ateste olmak Gzere 20 dakika
yumurtalari telle dévin. Yumurtalarin vurulmalari sona erince, bunlara 1 limon kabugu rendesi ile birbirine
karistiriimig unla patates ununu katarak, tahta kasikla karistirin. Hepsi iyice hallolduktan sonra, bunlara eritilmig,
fakat soguk haldeki margarini katin. Yagi karisima yedirdikten sonra bu hamuru igleri yaglanmig kigik madlen
kaliplarina veya herhangi kiigik kaliplara dékerek 20-30 dakika arasinda pisirin. Soguduktan sonra servis

yapin.
ML® Madlen Kek icin tiklayin
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