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MADIMAK CORBASI (SIVAS)

Serife Leman Gemici

Y2 kilo madimak

1 adet kelle sogan

1 kepge pilavlik bulgur

3-4 dis sarimsak

100 gram pastirma

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
2 yemek kagsigi tereyagi

1 tatlh kasidi bulbiber

1 tath kasidi kimyon

1 litre su

Madimag ayiklayip ince ince dograyip iyice yikiyoruz. Sonra tereyagini eritiyoruz. Soganlari kiip seklinde
dograyip tereyaginda pempeleginceye kadar kavuruyoruz. Pastirmayi dograyip koyuyoruz. Salgay! ekliyoruz,
ardindan pul biber, kimyonu ekledikten sonra yikadigimiz madimag ilave ediyoruz. Uzerine suyunu koyuyoruz.
Sonra bulgurunu ilave ediyoruz. Yemeginizi dudUkli tencerede pisiriniz, daha kisa slrede piser.
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