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MACUR BOREGI (DENIZLI)

Denizli il Kiltiir ve Turizm Midarligi

2 adet sogan

2 kg. klyma

1/5 kg. yufkalik un

1 cay bardagi zeytinyag

1 yemek kagigi salca

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi renk kirmizi biber
1 tath kasidi tuz

Un hamur haline getirilir ve 8 esit parcaya ayrilarak, ayri ayri acilir. 3 tanesi yagdlanip, bir tepsiye désenir. Diger
tarafta bir tavada kiyma biraz kavrulur. Daha sonra igine sogan, sal¢a, karabiber, renk kirmizibiber ve tuz ilave
edilerek pigirilir. Pisen harg tepsiye désenen yufkalarin Uzerine yayilir. Daha sonra diger hamurlar da agilarak
harcin Uzerine serilir ve yaglanir. 150 derece firinda 40 dakika pisirilir. Sicak olarak servis yapilir.
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