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MACARON PANNA COTTA

3 adet yaprak jelatin

250 ml. sit

250 ml. krema

75 gr. toz seker

Yarim adet vanilya cubugunun tohumu
Yeterince Gikolatali macaron

1 yemek kagigi margarin

Jelatin yapraklarini buzlu su dolu bir kaba koyun ve yumusayana kadar bekletin.

Bir tencereye sutl, margarini, kremayi, toz sekeri, vanilya tohumunu koyun ve kaynamaya birakin.
Yumusayan jelatin yapraklarinin suyunu sikin, kaynayan karigima ekleyin ve atesi kapatin.

Jelatin eriyene kadar karigtirmaya devam edin.

Mini kaplara macaron koyun. Biraz soguyan pannacotayi kabin hacmine gére Uzerlerine dékin.
Buzdolabinda soguttuktan sonra servis edin.

Isterseniz portakal dilimi veya kabugunun rendesiyle sisleyebilirsiniz.
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