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LULE KEBABI

500 gr. kiyma

150 gr. kuyruk yagi

1 adet kirmizi biber

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

Yarim demet kignis veya maydanoz
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Kimyon

1 ¢corba kasigi galeta unu

Kiymaya oncelikle yogrularak kuyruk yagi yedirilir. Kuru sogan ve sarimsak rendelenir. Maydanozlar ¢ok ince
kiyilir.Kirmizi biberi rondodan gecirin. Tim malzemeleri baharatlarla birlikte karistirip giizelce yogurup uzun kofte
sekli verip sisten gecirin. Izgara tel Uzerine dizip altina yagh kagit serili tepsinin (zerinde yiksek sicaklikta
pisirin.
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