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LORLU VİŞNE TATLISI

 Emine Beder

125 gr. lor peyniri
200 gr. vişne
3-4 çorba kaşığı şeker
8-10 adet herhangi bir bisküvi (dövülmüş)

Vişnelerin çekirdeklerini çıkararak lor peyniri ve şekerle karıştıralım. Fırın kabına bisküvileri un haline getirip
yayalım. Üzerine vişneli loru yayalım. 200° ısılı fırında 20-25 dk. pişirip fırından alalım ve soğutarak servis
yapalım.
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