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LORLU SEFTALILI FINDIKLI KEK

2 adet seftali

3 adet yumurta

1¢ay bardag seftali suyu
1 cay bardagdi findik

1 su bardag lor peyniri

1 subardagi tozseker

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
125 gr margarin

1 ¢corba kasidi pudra sekeri

Margarin eritip soguttukatan sonra yumurta ve tozseker ile 15 dakika ¢irpalim vanilya kabartma tozu seftali
suyun katip karistiralim sonra unu katip karigtiralim seftalilerin kabugunu soyup tavla zar seklinde dogradiktan
sonra Uzerlerine un serpelim karigtiram eleyelim eledigimiz seftalilleri lor peyniri findikalri kek hamuruna katip
tahta kasikla karigtirdiktan sonra yagladigimiz kek kalibina dékelim 180 derece firinda 40 dakika pisirelim
soguduktan pudra sekeri serpelim dilimleyerk servis yapalim.
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