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LORLU BAKLAVA

Yarim paket baklava yufkasi
1 kase tuzsuz lor

1 cay kasigi tarcin

1 paket tereyagi

Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Yarim limon

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Baklava yufkalarinin aralarina az yag surerek kiguk tepsiye kat kat
konur. Yariya gelince, targinla karnstinlmig lor eklenir. Kalan yufkalar da ayni sekilde konur. Kalan tereyagi
sUrdlUr. Baklava seklinde kesilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Soguk serbet gezdirilir.
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