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LORLU ARMUT TATLISI

4 Kkilo armut,

yarim ¢orba kasigr margarin,
yarim limon suyu,

2 adet yumurta,

200 gram tuzsuz lor peyniri,
1 su bardagi toz seker

Armutlarin kabuklarini soyun. Daha sonra ikiye bélin. Firin tepsisini yaglayin. Armutlar dilimleyip, tepsiye dizin.
Kararmamalari i¢in UGzerlerine limon suyunu gezdirin.

2 adet yumurta, 200 gram lor peyniri ve 1 su bardag tozgekeri karigtirin. Armutlarin Gzerine dokin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda Uzeri hafifge pembelesene kadar pisirin. Firindan aldiktan hemen sonra,
dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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