%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LOR TATLISI KREMA VISNE SOS ESLIGINDE

650 gr tatli lor peyniri

2 adet yumurta

3 corba kasigi un (45 gr)

2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
%2 su bardagi krema, ¢irpilmig

Serbet igin

2 su bardagi seker (400 gr)

2 su bardagi su (500 ml)

Yarim limonun suyu

Visne sosu igin

1 ¢ay bardagi dondurulmus visne (50 gr)
3 corba kasig! toz seker (30 gr)

a paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Ilk 6nce serbeti hazirlayin. Su, seker ve limon suyunu bir tencerede 10-12 dakika kaynatin. Ocaktan alip
sogumaya birakin.

Lor peynirini yumurtalar, un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ile bir kaba alip iyice yogurun. Elde ettidiniz
hamuru 15 parcaya bdllp parcalar yuvarlayin ve cam bir firin kabina dizin.

Lor tatlilarini 1800C firinda Gzerleri pembelesene kadar yaklasik 25 dakika pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz sicak lor tathlarinin Gzerine soguyan serbeti dokun.

Visne sosu i¢in hazirladiginiz tim malzemeleri ufak bir tencerede kaynamaya koyun. Biraz koyulasana kadar
birka¢ dakika kaynatip atesten alin, sogumaya birakin.

Tatllar serbeti ¢ektikten sonra ¢irpilmig krema ve vigne sos esliginde servis edin.
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