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LOR PEYNIRLI KURABIYE

Hamur icin:

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta (sarisi hamur i¢in beyazi Gzeri igin)
1 kabartma tozu

1 vanilya

1 paket margarin (250 gr)
Aldigi kadar un

Iciigin:

250 gr tuzsuz lor peyniri
1 fincan toz seker

Uzeri icin:

1 yumurta beyazi

Toz seker

igi icin lor peyniri ve toz sekeri karistirp hamuru hazirlayana kadar buzdolabinda bekletelim.

Hamur igin gereken tim malzemeleri karigtirip kulak memesi kivamina gelene kadar yoguralim.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar alip yuvarlayalim ve daha sonra yassilastirip igerisine lorlu karisimdan
koyalim. Daha sonra agik uglarini blizip kapalim ve tekrar hafifce yuvarlayalim.

Hazirlanan toplar énce yumurta beyazina bulayip daha sonra toz sekere bulayalim ve yagl kagit serilmis firin
tepsisine aralikli sekilde dizelim.

Onceden 180 dereceye isitilmis firinda Gzeri hafif kizarana kadar pisirelim.
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