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LOR PEYNIRLI KURABIYE

250 gram (1 paket) margarin
1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

4 su bardagi un

1 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

Uzeri icin:

1 su bardagi pudra sekeri
Istege gbre dévilmus badem veya findik
Iciigin:

300 gram lor peyniri

2 su bardagi tozseker

ilk is olarak kurabiyemizin ic malzemesini hazirlayalim; 300 gr lor peynirini 2 su bardagi toz sekerle eze eze iyice
karigtiralim.

Hamuru icin de un hari¢ batlin malzemeyi bir kabin iginde iyice karistirdiktan sonra, elenmis unu da ilave edip,
glzel bir hamur yoduralim.

Hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar alip, avug iginde yuvarlayarak yassilagtiralim.

Igine bolca lor peynirli hargtan koyup, agzini blzisturerek kapayalim.

Ek kismi alta gelecek gekilde yaglanmig firin tepsisine dizelim.

Onceden isitilmig 180°C'li firinda, firinin derecesini yariya indirip, Uzeri katilasincaya kadar pisirelim.

Not: Arzu edenler firina vermeden énce Uzerine badem veya findik koyabilirler.
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