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LOR MAHLUTU

THY Skylife

1 cay bardagi zeytinyagi

2 dal biberiye

Y2 kg lor

3 adet ¢arliston biber

2 adet domates

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 adet kuru sogan

1 adet limon

2 dal taze sogan

1 cay kasigi tuz

Domatesi, ¢arliston biberi ve taze sogani temizleyip yikayin. Domateslerin kabugunu soyun, ¢ekirdeklerini ve
suyunu ¢ikarin. Biberlerin saplarini ve gekirdeklerini temizleyin. Limonun kabugunu rendeleyin. Bitiin
malzemeleri sirayla keskin bir bigakla piringten biraz blyuk ebatlarda dograyin. Ince bir sizgece aktarip yarm
saat suyunun stiziilmesini bekleyin. Sogan bir tlilbendin lzerine rendeleyin. Bir kaba lor peynirini, tuzu, pul
biberi ve zeytinyadini aktarin ve iyice ezip karistirin. Ustiine énce dogranmis malzemeyi, sonra da rendelenmis
soganin suyunu ekleyin. Biberiyenin yapraklarini saplarindan ayirip olabildigince kiciik dograyin ve karigima
ilave edin. Istediginiz sekli vererek servis edin.
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