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LOLAZLI PILAV (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

500 gr. lolaz (bérilce)

250 gr. pilavlik bulgur

1 su bardagi sivi yag

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizibiber

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Lolaz yikanir, bir tencereye konur, Gizerini kaplayacak kadar su ilave edilir (Su lolazi pisirecek kadar olmalidir).
Lolazlar pistikten sonra pilavi pigirecek kadar sicak su ve tuz ilave edilir. Sonra sal¢asi konulur bir tagim
kaynatildiktan sonra pismesi beklenir ve pistikten sonra karabiber ve kirmizibiber eklenir. Yag bir tavada isitilir
ve pilavin Gizerine dokdlir. Onbes dakika dinlendirildikten sonra servis yapillir.
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