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LOKUMLU KURABIYE (AFYONKARAHISAR)

https://www.afyonyemekleri.com

Malzemeler

1 adet yumurta

2,5 yemek kasigi pudra sekeri
10 yemek kasigi bugday nisastasi
250 gr margarin

Y2 ¢ay bardag sivi yag

Y2 cay kasi§i tuz

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi sirke

1 kase afyon lokumu

Yapiligi

Oda sicakhiginda bekletmis oldugumuz margarin, sivi yag, yumurta, tuz, sirke, pudra sekeri bir kaba eklenip
krem haline getirilir. Yavag yavag unu ilave edilerek yogrulur. Kabartma tozu vanilya eklerek yumugak bir hamur
elde edilir. Elimizle avug i¢i blyukliginde agllir. Igine lokum konularak gekil verilir. Uzeri ceviz ile stslenir. 15-20
dk sicak firinda pembelesinceye kadar pigirilir. Uzerine pudra sekeri ekilerek servis yapilir.
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