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LOKUMLU ANTEP FISTIKLI KURABIYE

Selin Kutucular

1 Paket Krema

125 Gr. Tereyadi (Oda sicakhiginda)
1 Su Barda@i Antep Fistigi Rendesi
1 Cay Kasigi Kabartma Tozu

2 Su Bardagi Un

150 Gr. Cifte kavrulmus lokum

1 Gorba Kasigi Pudra Sekeri

Kremayi, tereyagini, Antepfistigi rendesini ve kabartma tozunu bir kaba alalim. Bu malzemelere yavas yavas
unu ekleyelim ve yoguralim.

Tdm malzemeler iyice 6zdes olunca ve hamurumuz da elimize yapismayacak kivama gelince yogurma islemini
sonlandiralim.

Hamurumuzdan ceviz blyikliginde bir parga koparalim. Avucumuzda bastirarak inceltelim.

Incelttigimiz hamur pargasinin icine yarim lokum koyalim ve hamurumuzu yuvarlayalim. Yagl kagit serdigimiz
tepsimize koyalim.

Hamurumuz bitene kadar bu iglemi sirdUrelim.

Kurabiyelerimizi 175 derecede isitilmis firinda 15 dakika pisirelim.

Firindan ¢ikar ¢cikmaz Ustline pudra sekeri serpelim.
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