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LOKMA

Malzemeler:

4 su bardagi un

1.5 su bardagi ik su
2 ¢ay kasi§i tuz

3 yemek kasigi seker
1 cay bardag ilik su

2 kesme seker buyUkliginde yagsmaya
1 yumurta

Serbet icin:

3 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

1/2 limon suyu

Yapiligt:

Hafif ateste kaynatilan surup sogumaya birakilir. 1 ¢cay bardagi ilik su, 3 yemek kasigi seker ve maya eklenerek
hazirlanir. Un, yumurta ilave edilerek 1.5 su barda@i ilik suyla yogrulur. Mayalanmaya birakilir. Boza kivaminda
¢ok yumusak olan hamur, iki kah kabardiktan sonra avucunuza belli bir miktarda alip bas ve isaret parmagdinin
arasindan sikarak kasik yardimiyla kiiglk toplar halinde bol ve kizgin yagda kizartilir. Kizaran lokmalar suruba

atilabilecegi gibi sogumus lokmalarin Gzerine de surup dékulebdir.
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