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LOKMA

1 Paket - 42 gr. maya

Un 4.5 su bardagi - 500 gr.

Su 2 su bardagi - 400 gr.
Yumurta 1 adet

Tuz 1 tath kasigi - 8 gr.
Tozseker 2 tath kasigi - 10 gr.
Kizartmak igin sivi yag 1000 gr.
Serbeti igin:

Toz seker 3 su bardagindan biraz fazla - 500 gr.
Su 3 su bardag - 600 gr.
Limon suyu

Maya su ile ¢bzdUr0lUr. Batiin hamur malzemeleri eklenerek boza kivaminda ¢ok yumusak bir hamur yapilir. 30
dk. sicak bir yerde bekletildikten sonra sivi yaga batiriimig bir cay kasidi ile bilye blyUkliginde parca
kopartilarak kizdinlmis sivi yaga atilir pembelesene kadar kizartilir. Kizaran lokmalar daha 6nce hazirlanmis,
sogutulmus suruba atilir. Birkag dk. sonra surupdan cikartilarak servis tabagina alinir.

Surup: Seker su ile hafif ateste kaynatilir. Limon suyu eklenir ve koyulagsana kadar kaynatilir.
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