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LOKMA

Malzeme:

5 kasik tereyagi

1 kasik seker

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 tath kasidi tuz
Kibrit kutusunun yarisi kadar maya
Un

Siviyag

Surubu:

3,5 su bardagi seker
3,5 su bardagi un

Yapiligt:

Unun ortasini acip, mayayi Ilik sitle eritin ve ortasina dokin. Tereyagdi, seker, tuz ve biraz da su ilave edip, kulak
memesi yumusakliginda hamur yapin. Mayalanmasini bekleyip, yumurtalari kirin ve 1 ¢ay bardagi ik su koyup,
10-15 dakika ¢irpin. Yarim saat daha mayalandmp, bir naylon posete doldurun. Ucunu biraz kesin. Kizgin yada
doéklp kizartin. Soguk serbetin igine batirin, surubunu cektirip servis yapin.

ML® Karakus Tatlisi icin tiklayin
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