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LINZER (ITALYA)

TART HAMURU iCIN

Un 350 g

Margarin 250 g

Yumurta sarisi(pismig) 6 adet
Pudra sekeri 50 g

Toz badem 50 g

Targin 1/2 cay kasig

Vanilya 1/4 paket

MARMELAT ICIN

Elma (kUp seklinde kesilmis) 250 g
Cilek veya frambuaz puresi 250 g
Toz seker 175 g

Su50g

Limon suyu 1/4 adet

Tart hamuni i¢in tim malzemeler kanstinlarak elde yogrulur. 30 dakika kadar buzdolabinda bekletilir.
Dinlendirilen hamur merdane ile 1/2 cm kalinliginda agilip tart kalibina yerlestirilir. Kenarlanndaki fazlaliklar
bicak ile kesilerek st dekor icin ayrilir.

Artan tart hamuru ile ince uzun fitil seklinde parcalar yapilir. Bu parcalar ile tartin Gzerine dekor yapilir. Yumurta
sansi surulerek 180 °C'de yaklasik 35-40 dakika pigirilir.

Marmelat igin kiip seklinde kesilmis elmalar, toz seker, limon suyu, ¢ilek veya frambuaz piresi kaynatilarak
marmelat kivamina getirilir. Sogutulduktan sonra tart hamuru yerlestirilimis kaliba bogaltilir.
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