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LINZ USULU KURABIYE

Yaklasik 40 adet

400 g un,

1.5 tath kasigi kabartma tozu,
90 g ceviz,

120 g pudra sekeri,

250 g tereyag,

2 fiske tarc¢in ve karanfil tozu,
4 yemek kasigi st,

350 g frenk Gzimdi j6lesi,

1 yumurta sarisi,

1 yemek kasigi st.

1. Unu kabartma tozu ile eleyin. Cevizleri ¢ekin. Un, pudra sekeri, ceviz, tereyadi pargalari, targin, karanfil ve sit
ile yogurun. Hamuru top halinde folyoya sarin, 30 dakika sogumaya birakin.

2. Finni 180 derecede isitin.

3. Hamurun Ugte ikisini yagl bir tepsiye koyarak 5 mm kalinliginda a¢in. Kalan hamuru da agip 5 mm genis
seritler kesin. Seritleri bir tabada alarak 10 dakika buzlukta bekletin.

4. Joleyi hafif isitip karistirin ve hamurun Ustlne surin. Seritleri ag seklinde tizerine koyun. Yumurta sarisini stit
ile karistinp firga ile strdn.

5. Kurabiyeleri yaklasik 30 dakika pigirin. Iidiktan sonra 4 x 4 cm blyukliginde pargalar kesin.

ML® Linz Céredi icin tiklayin
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