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LIMONLU ZEYTINYAGLI KEK

2 bardak un

1 bardak yogurt

1 bardak seker

3/4 bardak sizma zeytinyagi
2 adet yumurta

1 limonun kabugu

Geyrek bardak limon suyu

1 paket kabartma tozu
Susleme igin: pudra sekeri

Bu tarifte kullanilacak malzemelerin hepsi oda sicakliginda olmali.

Arcelik Gurme Ankastre firini fanl modda 160° C[2lye ayarlayin.

Bir kapta yogurt, sizma zeytinyadi, seker, limon kabugu rendesi, limon suyu ve yumurtalari ¢irpin.

Daha genis bir kasenin i¢ine kabartma tozunu ve unu eleyin.

Sivi karigimi yavas yavas una dokerek karistirin. Fazla ¢irpmaniza gerek yok, malzemelerin kek hamuru
kivamina gelmesi yeterli olacaktir.

Keki kaliptan rahat ¢ikarabilmeniz kek kalibinizi az zeytinyagi ile yaglayin ve tzerine biraz un serpin. Keki esit
sekilde kaliba dokiin ve Argelik Gurme Ankastre firinin orta rafinda 40-50 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikardidiniz keki oda sicakliina gelen kadar dinlendirdikten sonra kaliptan ¢ikarip servis edin.
Dilerseniz Gzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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