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LIMONLU ZENCEFILLI SORBE

2 bardak su

4 poset Dogadan Zencefil Limon Kabuklu Gay
3 adet limonun suyu

3 adet limon kabugu rendesi

Yarim su bardagi esmer seker

Dilediginiz kadar taze nane yapragi

Arcelik su Isiticida 1sitilmis 2 su bardagi sicak su ile 4 poset Dogadan Zencefil Limon Kabuklu ¢ay demlenir,
Uzerine yarim su bardagi esmer seker eklenir. 3 adet limonun suyu ve kabugu karisima ilave edilerek kaynatilir.
Soguduktan sonra igerisine nane yapraklari koyularak Argelik NoFrost buzluga atilir, ara ara gikartip karistirilir.
Karisim 1 gece bekletildikten sonra #dondurma kasigi ile top halinde k&selere koyarak servis edilir.
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