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LIMONLU ZENCEFILLI KEK

185 gr margarin

185 gr labne peyniri

1 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
330 gr toz seker

3 yumurta

150 gr kek unu

100 grun

100 gr sekerli zencefil

Yumusatiimig margarini, labne peyniri ve limon kabugunu mikserle ¢irpin. Yumurta ve sekeri ekleyerek
karistirmaya devam edin. Her iki unu ilave edin ve disuk hizda karistirarak zencefili ekleyin. Hamuru, dnceden
yagladiginiz kek kalibina aktarip énceden isitiimis 200 derece firinda 40 - 50 dakika pisirin (kirdan ya da catalla
kontrol ederek). Soguduktan sonra lizerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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