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LIMONLU YOGURTLU CHEESE KEK

Oktay Usta

100 gr. eti burgak biskivi

50 gr. tereyadi

Peynirli harci igin:

2 paket labne peynir

1,5 su bardag toz seker

1 adet yumurta

Yodurtlu kremasi igin:

1 ¢corba kasesi sizme yogurt
1 su bardagi toz seker

50 gr.un

1 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
Uzerinin limon sosu:

1 adet limon

2 corba kasi§i toz seker

1 cay bardagi su

1 tath kasidi nisasta

Biskuvileri robottan gegirip, (zerine bir tavada eritilmig tereyagini koyup karistiriyoruz. Pasta gemberini firin
tepsisine yerlestiriyoruz. Uzerine hazirladigimiz karigimi dékp, elimizle yayip, hafifce Gzerine bastirip
sikistiriyoruz ve hazir hale getiriyoruz.

Peynirli harcin hazirlanigi: Gukur bir kabin igine toz sekeri dokup, UGzerine yumurtayi kirip, mikserin en yiksek
devrinde 2 dk. karigtirdiktan sonra, labne peynirini koyup hepsini tekrar karistiriyoruz. Sonra elde ettigimiz
kremay gemberin igindeki biskuvinin Gzerine dékip, 170 derecelik firinda 10 dk. kadar pigiriyoruz.

Yodurtlu kremanin hazirlanisi: Bir kaba stizme yogurdu, toz sekeri, unu, yumurtayi ve limon kabugu rendesini
koyup karistirlyoruz. Firinda pismis olan harcin tizerine bu yogurtlu kansimi dékip tekrar firnda 10 dk. kadar
pisiriyoruz. Firindan ¢iktiktan sonra bir gece buzdolabinda bekletip, cemberi ¢ikartip, sojuk olarak servis
yaplyoruz.

Limon sosunun hazirlanisi: Limonun kabudunu rendenin ince yeriyle rendeliyoruz. Suyunu sikiyoruz, toz sekeri,
suyu ve nisastayi dékip, ¢irpma teliyle karistirdiktan sonra, ocak tizerinde bir tagim kaynatiyoruz. Soguduktan
sonra cheese kekimizin Uzerine sosumuzu dékup, servis yaplyoruz.
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