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LIMONLU YAS PASTA

2 bardak toz seker

1 bardak kakao

1,5 bardak limon suyu

2 bardak un

1 komposto kasigi kabartma tozu
1/4 bardak tereyagi

2 yumurta (aki ve sarisi ayriimig)
Ic malzeme:

3/4 bardak toz seker

2 corba kagsiJi nisasta

1/2 kahve kagsidi tuz

1/3 su bardag limon suyu

1 corba kasigi limon kabugu rendesi
1/2 bardak su

1 yumurta (Carpiimig)

1 gorba kagidi tereyag..

Ustlinin kremasi:

6 corba kagsiJ! tereyagdi

3,5 bardak pudra sekeri

1/2 bardak kakao

1/3 bardak kaymak

2 kahve kasigi vanilya

Sekerin bir bardagini, kakao ve bir bardak limon suyunu karistirin. Agir ateste karistirarak koyulana kadar
pisirin. Kabi ocaktan alip malzemeyi sogutun. Un, tuz ve kabartma tozunu bagka bir kapta karigtirin; Kalan
sekerle yagi carparak kdpuk képik hale getirin. Carpilmis yumurta sarilarini da katarak karistirin. Sonra iyice
¢arpin. Unu ve kalan limon suyunu azar azar malzemeye katarken devamli ¢arpin. Sogumus ¢ikolata karigimini
da katarak iyice karigtirin. Yumurta aklarini sertlegip kar gibi olana kadar garpin ve bunu da malzemeye katarak
iyice kanistinin. Iki adet yuvarlak kalibi yaglayin. Malzemeyi bunlara bogsaltarak orta sicakliktaki firinda 30 dakika
isirin.
ﬁ; malzemesi igin, seker nisasta ve tuzu karistirin. Limon kabugu, limon suyu, su, ¢irpilmig bir yumurta ve
tereya@i da katarak iyice karistirin. Kaynar suyun Usttine oturtacagdiniz kaptaki malzemeyi devaml karigtirip
pisirin ve koyultun.
Ust kremasi icin, tereyagini iyice ¢arpin. Sekerle kakaoyu karistirin. Unu ve kaymagi azar azar tereyada
katarken iyice ¢irpin. Koyulup siriilecek hale gelene kadar garpmaya devam edin. Vanilyay! ilave edin.
Pismis olan pastanin birinci katini blyUk bir tabagda yerlegtirin. Ustline limonlu kremayi iyice yayin. Ikinci kati da
bunun Ustline yerlestirin. Kakaolu malzemeyi pastanin Ustiine ve yanlarina kalin bir bigakla siriin. Kalan
malzemeyi sikma torbasina doldurarak pastanin Ustlnu sdsleyin.
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