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LIMONLU VE ZEYTINLI MAKARNA

https://www.elele.com.tr

1 paket burgu makarna

1-2 adet limon

15-20 adet ¢eri domates
15-20 adet siyah zeytin

1-2 yemek kasigi kapari

1-2 yemek kasigi cam fistigi
4 yemek kasigi zeytinyagi

4 dis sarimsak

Taze kekik

Limonlari ince trans ile kesin. Varsa mandolin kullanabilirsiniz. Sarimsaklari yuvarlak dilimleyin, domatesleri
ikiye kesin, zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip uzun uzun kesin. Vok veya derin tavaya zeytinyad koyun. Limon
dilimlerini ilave edin. Limonlar pisip hafif renk alana kadar, 7-8 dakika pisirin. Sarimsaklari ekleyin, 2-3 dakika
karistirarak pisirmeye devam edin. Fistiklar ilave edin, renkleri degisince zeytin, kapari ve kekik ilave edin.
Arada gerektikce az zeytinyadi ekleyin. Makarnayi paketin Uzerinde yazan talimata gére tuzlu suda haglayip
slizlin. Soguk sudan gegirmeden hazirlanan sos ile karistirarak servis edin.
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