B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMONLU VE HASHAS TOHUMLU KEK

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 tutam tuz

3 yemek kasigi hashas tohumu
125 gram margarin

1 su bardagi toz seker

1/2 su badagi krema

2 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu
4 adet yumurta

1/4 su bardag findik yag

2 yemek kasigi limon suyu

1 tath kasidi vanilya

Un, kabartma tozu ve tuzu genis bir kaba eleyin. Hashas tohumlarini ekleyip karistirin. Ayri bir kapta yag, seker,
krema ve rendelenmis limon kabudunu mikserle ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyin ve her eklemede
tamamen karigmasina dikkat edin. Findik yag, vanilya ve limon suyunu ilave edin. Unlu karigimi ekleyip
spatulayla yavasca karistirin. Yaglanmis ve hafif unlanmig baton kek kalibina kek harcini aktarin. Onceden
isitilmig 175 dereceye ayarli firnda 55 dakika pisirin. Soguyunca servis yapin.
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