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LIMONLU TAVUK

Anadolujet Magazin

5 tavuk budu

1 bardak un

200 g limon suyu

100 g elma sirkesi

100 g seker

5 limon yaprag!

Y2 ince dogranmisg sogan

3 limonun dilimleri

1 cay kasigi tuz

3 corba kasiJi aycicedi yagd!

2 adet halka seklinde dilimlenmis kirmizi taze aci biber
4-5 dal maydanozun ayiklanmig yapraklari.

Limon suyu, sirke ve sekeri kaynatin. Limon yapraklarini ilave edin. Oda sicakliginda sogutun ve kenara alin.
Tavuklari una bulayin. Ayri bir tavada aycicedi yaginda tavuklar altin sarisi oluncaya kadar kizartin ve kenara
alin. Ayni tavaya sogani ilave edin ve karigtirarak orta ateste pisirin. Tim diger malzemeleri ilave edin ve bes
dakika kisik ateste pisirin. Tavuklari ilave edin ve 2-3 dakika daha karistirarak pisirdikten sonra kenara alin.
Maydanoz ile sUsleyip servis yapin.
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