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LIMONLU TAVUK PANESI

Eyip Seving

4 adet tavuk gogus

2 adet yumurta

1 cay bardagi galeta unu
2 adet limon

1 adet sogan

200 gr. krema

100 gr. kasar peyniri

2 gay bardagi siviyag

1 yemek kagigi margarin
1 cay kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Yumurtay! bir kaba kirin ve karigtirin. Tavuk géguslerini énce una sonra da galeta ununa bulayin bir tavaya
siviyagd koyun ve kizdirin. Tavuk géguslerini kizdiriimig yagda pisirin. Dider bir taraftan limonu rendeleyin ve
sogani da kiiglk kiglk dograyin. Tavaya margarin koyun ve sogani kavurun, limonu ekleyin ve biraz daha
kavurun. Karisima kremayi, tuzu ve biberi ilave ederek pisirin. Tavuk géguslerini firin tepsisine alin, Uzerine
hazirladiginiz sosu dékin. Kasar peynirini rendeleyin ve sosun Gzerine serpin en Uste ise kirmizi pul biberi
koyun. Daha énceden isitilmig firnda Uzeri kizarana kadar pigirin. Hazirlamig oldugunuz limonlu tavuk panesini
kuskus pilavi ile birlikte servis edin.
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