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LIMONLU TAVUK (CIN)

Malzeme

- 500 gr. Tavuk g6gsu

- 3 yemek kasigi sivi Sana

- 2 tath kasig misir nisastasi
- 1 yumurta beyazi

- 1 cay kasig zencefil

- tuz

- Limon Sosu

- 2 ¢ay kasig misir nisastasi
- 2 yemek kasigi toz seker

- 2 yemek kasigi limon suyu
- 1 su bardagi tavuk suyu

- 2 cay kasi§i soya sos

Hazirlanisi

Tavuk gégsunu seritler halinde kesiniz..

Yumurta beyazini ¢irpiniz..

Derin bir kabin iginde yumurta beyazi, 2 tatl kasigi misir nisastasini, zencefil ve tuzu karistirip, dogradiginiz
tavuklar ekleyip en az 30 dakika marine edin.

Wok veya yayvan bir tencerede 3 yemek kasigi sivi Sana'yi kizdirip, marine sosundan slizdiguniz tavuklari,
renkleri dénene kadar sote ediniz..

Kuguk bir kase icinde 2 yemek kagigi misir nisastasini su ile karigtirarak koyu bir sos haline getirin..
Tencerede tavuk suyu, seker, limon suyunu ve soya sosu koyup kaynatin, misir nisasta sosu ile karigtiriniz..
Bir tasim kaynatip, tavuklari ekleyiniz.

Limon dilimi ile sUsleyip sicak olarak servis ediniz.
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